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_ BURROAtoma Natwiale
LA
AGRUMI DI Preparazione Alimentare costituita da
SI(EUIRIRT)IA%N burro da latte di fattoria della “Filiera Panna’
%@% gt arricchito con aromi naturali stabilizzati in
6@ veicolo “burro” per una migliore resa in fragranza

durante la fase di cottura

A La preparazione BurroAroma Naturale
CAFFE si avvale delle caratteristiche fisiche-strutturanti

BURRO: Aty del Burro Brazzale

Natwiale
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Spesh g Il Burro Brazzale é veicolo

ideale per la stabilita
degli aromi

Non solo dolce!

Da oggi sono

N disponibili

Riduzione delle Garanzia di uniforme anche le varianti
dispersioni distribuzione salate:
dellaroma micronizzata dellaroma salmone

in fase di cottura negli impasti e curry.
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